“MENU PO

Monte do seu jEItO

P n 5 0, 9 i ~ge
& i v . ‘w

Base (até 2 op(;oes)
ArrOZJapones mix de folhas ChIDS de batata doce.

-

PI‘OtEIna(atezopcoes) -'w

Salmao cru, salmao grelhado, salmao grelhado ao
" molho taré, salmao e.cream cheeese, ceviche, skin,
: blend on, camarao grelhado, kanl,shlmejl.

» -

Acompanhamentos (ate 4 opcoes)

Alho poro manga, morango abacaX| cenoura ralada,
cebola roxa, cream cheese, sunomono, genglbre
: tomate cereja, plmenta b|qu1nho

: MO|hOS (até 2 opcoes)

Taré, taré citrico, sweet. chllll ponzu ponzu trufado
molho do chef azeite trufado :

g Fmahzagao (ate 3 opcoes)

8 “Amendoas Iammadas farofa de panko crispy de
- couve, crispy de alho poro, crispy de batata doce, ChIDS‘ ;
de batata doce; gergelim, cebolinha, raspas de Ilmao




“MENU PO

Sugestoes da casa

g

Poke1

arroz japonés
- salmao em cubos
kani =

manda

_ sunomono

- cream cheese
_pimenta‘sweet chilli
molho tare-
crispy de couve
cebolinha
gergelim

arroz japonés
~.camarao grelhado
- salmao em cubos

.. Morango

manga =
cream cheese
~ pimenta-sweet ch|II|
molhotaré ..
chips de batata doce
- cebolinha =~ .

crispy de batata doce

- Poke 2 ‘

arroz japones -
salma&o grelhado
skin e
cream cheese
tomate cereja

- cebola roxa -

molho tare

- molho ponzu ‘
crispy de alho poro

raspas delJimao -
cebolinha

 Poke 4.
arroz japoneés

“Salmaoe

~ kani

sunomono-

~cebola roxa

cream cheese

plmenta sweet chllll( ‘

crispy.de couve
crispy de alho por6

u.cebollnha Y




